MENU




= Entrantes ZI= Starters

== Rollitos de Jamén York con Esparragos.(20 g cada loncha de Jamén York por
persona,12 gramos de esparragos.) 6,6 €

=€ Ham rolls with asparagus. (20 g each slice of York ham per person, 12 grams of
asparagus.) £ 5,59

== Aceitunas.(200 g para 4 personas) 5,90 €

=2 Olives. (200 g for 4 people) Ham. (100 g) £ 4,95

= Patatas fritas.(100 g para 2 personas) 2,58 €

= Chips. ( 100g for 2 people) £ 2,16




=— Primeros platos ={= Main Dishes

== Macarrones con Atun. 9,95 €

== Macaroni and Tuna. £ 8,35

(Ingredientes: 250 gr. de macarrones 1 lata de atin natural 1 lata de tomate frito 1/2 pimiento rojo y verde 1/2
cebolla 2 dientes de ajo Aceite de oliva Orégano y Sal. (Para 2 personas) Clima tropical,comida tipica de
Meéxico.

(Ingredients: 250 gr. Macaroni 1 can tuna 1 can naturally tomato sauce 1/2 red and green peppers 1/2 onion 2
cloves garlic Olive oil Oregano and Salt (For 2 people) Tropical climate, typical food of Mexico.

= Sopa de picadillo 12,8 €

=€ Hash soup. £ 10,7
(Ingredientes: 1/2 gallina, 1 hueso de jamoén, 1 puerro, 1 rama de apio, 3 huevos cocidos, 200gr de jamoén

ibérico .Comensales: 6 personas) Clima mediterraneo,comida tipica de Espaiia.

(Ingredients: 250 gr. Macaroni 1 can tuna 1 can naturally tomato sauce 1/2 red and green peppers 1/2 onion 2
cloves garlic Olive oil Oregano and Salt (For 2 people) Tropical climate, typical food of Mexico.




== Acarajé. 13,32 €

St Acaraje. £ 11,18
(Ingredientes: 500gr de chicharros, 1/2 taza de agua,1 cebolla grande troceada, sal y pimienta al gusto, aceite

para freir .Comensales: 6 personas) Clima tropical,comida tipica de Brasil.

(Ingredients: 500g of peas, 1/2 cup water, 1 large onion chopped, salt and pepper to taste, oil for frying.
Servings: 6 persons) Tropical climate, typical Brazilian food.

—=— Segundos Platos  =I= Second Dishes

== Pollo al chilindrén. 6,40 €

=2 Baked Chicken. £ 5,37

(Ingredientes: Una cebolla pequena, dos dientes de ajo, 100 gr de jamodn en tacos, un pimiento de freir en
tiras, un tomate, 500 gr de pollo, pimienta, sal y vino blanco. Comensales: 4 personas) Clima
ecuatorial,comida tipica de Africa.

(Ingredients: One small onion, two cloves of garlic, 100 grams of ham into cubes, frying in a pepper strips, a
tomato, 500 gr chicken, pepper, salt and white wine. For: 4 people) Equatorial climate, food typical of Africa.




== 5IZ sushi 16,63 € £ 13,96

(Ingredientes: 2 tazas de arroz, 2 tazas de agua, 75ml de minagre, 1 makisu (tapetito de bambu para enrollar
el sushi), 4 hojas de papel de alga, 1/2 taza de ajonjoli:100gr, queso crema, 1 pepinillo sin semilla, 1 aguacate
maduro, 4 camarones pelados y cocidos.Comensales: 7 personas) Clima continental,comida tipica de Japon.-
Filete de ternera con patatas fritas.

(Ingredients: 2 cups rice, 2 cups water, 75ml minagre, one makisu (bamboo doily to roll the sushi), 4 sheets
of seaweed, 1/2 cup sesame seeds: 100g, cream cheese, 1 cucumber pitted 1 ripe , peeled 4 shrimp. For: 7
persons) continental climate, typical food of Japan.

= Filete de ternera con patatas fritas. 2,35 €

=2 Fillet of beef with chips. £ 1,97

(Ingredientes: 1 filete de ternera, 1 patata mediana, 1/4 de cebolla, Queso rallado.Comensales: 1 persona)

(Ingredients: 1 fillet of beef, 1 medium potato, 1/4 onion, cheese . For: 1 person)




= Postres >I= Desserts

== Fresas con nata. 6,51 €

=F= Strawberries with cream. £ 5,46
(Ingredientes: 400 gr de fresas, 1/2 1 de nata para montar, azicar.Comensales: 4 personas) Clima

desértico,postre tipico de Australia.

(Ingredients: 400 gr of strawberries, 1/2 liter of whipping cream, sugar. For: 4 people) desert climate, typical
dessert in Australia.

== Pastel de chocolate. 4,90 €

=F Chocolate Cake. £ 4,11

(Ingredientes: 300gr de chocolate, 175gr de mantequilla, 6 yemas, 115gr de azlicar negra, 125gr de yogur
natural, 250gr de avellanas molidas, 6 claras.Comensales: 10 personas) Clima mediterraneo,postre tipico de
Rumania.

(Ingredients: 300g chocolate, 175gr butter, 6 egg yolks, brown sugar 115gr, 125gr of plain yogurt, ground
hazelnuts 250g, 6 claras. For: 10 people) Mediterranean climate, typical dessert in Romania.




i Rosquillas con chocolate. 5 €

=k Donuts whit chocolate. £ 4,19

(Ingredientes: 200gr de harina, 25gr aceite de girasol, 100gr de azacar, 7gr de levadura, 25gr de leche, 3
huevos, 1 cucharada de azlcar avainillado, aceite de girasol para freir, 200gr de chocolate, 100gr de
mantequilla, 50gr de azicar glas.Comensales: 12-13 personas) Clima tropical,postre tipico de America.

(Ingredients: 200g flour, 25g sunflower oil, 100g of sugar, 7g yeast 25g milk, 3 eggs, 1 tablespoon vanilla
sugar, sunflower oil for frying 200g chocolate, 100g butter, 50g sugar glas.For: 12-13 people) tropical
climate, typical dessert in America.

= Bebidas =I= Drinks

== Zumo de naranja.(Vaso de 0,25 cl) 2 €

N LA

== Orange juice. £ 1,67
== Mosto.(Vaso de 0,25 cl) 2 €
= Grape juice. £ 1,67
= 2 coca Cola.(Vaso de 0,25 cl) 2 €

Coca Cola. £ 1,67
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